Kecsopos langos

Hozzavalok:

500g Mester Hazi kenyérliszt
50g attort fott burgonya

1dl tej

4 dl viz

2 tojas

30g friss élesztd

2 evokanal olaj

1 mokkaskanal so6

1 evdkanal cukor

Feltétnek: ketchup, hagyma, reszelt sajt

Elkészitése:

A hozzavalokbol robotgéppel sima tésztat készitiink. Olajos lapon, olajos kézzel kb. 1 cm vastagra
elnytjtjuk, téglalapokra vagjuk. A lapocskakat elhuzogatjuk egymas melldl, hogy legyen helytik kelni.
Kelesztés utan bo, nem tal forré olajban mindkét oldalan pirosra siitjiik, lecsopogtetjiik. (fontos hogy
az olaj ne legyen tul forrd, mert akkor a langos kiilseje megég, de a belseje nyers marad!)

Burgonya fank

Ugyanaz a recept mint a kecsopds langosnal, csak a tésztabol kis gombocoket forméazunk és ugy siitjiik
ki ket. Afonya lekvarral talaljuk.

Mester




